FESTIVAL EUROPEU DO PAO
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0 Festival Europeu do Pao & um evento de promogao dos produtos na-
cionais e regionais, produzindo-se pao e pastelaria ao vivo e partici-
panda ainda no concurso artistico de panificagdo.

Em Abril de 2007, a AIPAN realizou na cidade do Porto, o Festival Eu-
ropeu do Pao e registou mais de 500 000 visitantes, num momento
inico da promogdo do PAC.

Em Setembro de 2008, no Festival Europeu do Pao, em Ravenna, Italia,
onde representou Portugal, a AIPAN aceitou o desafio do projecto “Pao
pela Paz", produzindo um pao com um formato de aperto de maos, fa-
zendo reverter a receita da venda do produto para a UNICEF.

Este ano, a AIPAN foi novamente convidada pelo Sindacato Panificatort
Artigiani Della Provincia di Ravenna para participar no Festival Europeu
do Pao 2012

0s participantes sdo panificadores de vérias nagdes europeias que cria-
ram um evento de importancia internacional relativa @ melhoria do pao
em todos 08 seus processos, desde a plantagao dos cereais até ao con-
sumo, assim como a valorizagao das varias regides gastrondmicas.

Nos 3 dias do Festival reuniram-se os melhores Padeiros da Europa das
delegagdes de Portugal, Espanha, Franga, Croécia, Alemanha e Itélia.
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0 Festival é um momento de precioso intercdmbio cultural, onde é pos-
sivel a partilha e aprofundamento de saberes e tradigdes de todos 0s
paises participantes.

A AIPAN representou Portugal, com uma equipa com 8 profissionais
do sector, 0s quais sao representantes de empresas Associadas da
AIPAN - Antdnio Fontes, Presidente da Direcgao da AIPAN ¢ da Padaria
Mirassol, Albino Oliveira, substituto da Direcgdo da AIPAN e Padaria
5. Mamede, Luis Filipe Costa da Padaria Confianga, Carlos Alturas do
Pao Quente da Raposeira, Vitorino Silva da Padaria Forno dos Pinhais,
Américo Couta (Gb Plange), Lisete Alves e Inés Cipriano (Departamento
Alimentar AIPAN), s3o a equipa vencedora.




0 evento decorreu no centro histrico de Ravenna - uma cidade com
sete monumentos que se encontram classificados como patrimonio
mundial da UNESCO, encontrando-se dividida nas seguintes secges:

Secgao de Produgao: pradugdo ao vivo e degustagao de pao e produ-
tos afins em padarias tradicionais equipadas com fornos. Nestes lo-
cais trabalharam equipas de padeiros europeus e de varias regioes de
|talia, exibindo o pao artistico e tipico de cada regiao.

Exposigao de graos ¢ farinhas em colaboragao com a Associagdo de
Agricultores e moinhos local.

Secgdo gastrondmica: jungao do pdo com a restauragdo com provas de
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pao e produtos tipicos como vinhos, carnes frias e salame, queijo, mel,
vinagre e 0leo.

Goldauio: acerca dos aspectos nutricionais do pao e da sua produgao.

Panificagdo e aprendizagem: visitas guiadas a estudantes até as pada-
rias, onde podem ver as varias fases da produgao, com a colaboragdo
de quintas pedagdgicas.

Ourante os 3 intensos dias que marcaram o Festival Europeu do Péo,
a prestagdo de Portugal fot sempre incrivel, quer do ponto de vista da
produgdo e divulgagao dos produtos portugueses, quer a nivel de con-
curso.

A equipa portuguesa destacou-se desde o inicio do Festival, sendo con-
gratulados com o convite para estar presente na cerimania de corte da
fita de inauguracao.

A producao, dedicou-se a:

P3o de Centeio; Broa de Milho; Broa com Chourigo; Broa com Sardinha;
Bolo-rei; Pao da Paz (receita especial que pode ser encontrada na Re-
vista AIPAN); Doce da Teixeira; Pastéis de Nata; Empadas de Vegetais;
Pastéis de Chaves e Folar de Carnes Fumadas.



0 nosso pao, tipico portugués, acabado de sair do forno, muito quente
estaladico, fez sucessa em Ravenna, provocando filas de espera entre
0S italianos impacientes por mais.

Anossa cultura, produtos e tradigao gastrondmica, ‘marcaram pontos
[4fora”. AAIPAN, numa época de verdadeira crise do sector onde o con-
sumo regista decréscimos de 40% e as insolvéncias se registam todos
0s dias, aposta numa visao global e de internacionalizagao, levando

a conhecer na Europa o que de melhor se faz em Portugal: 0 PAQ
TRADICIONAL. Contudo é necessario transportar essa visdo para
dentro. Valorizar e defender os nossos produtos e compreender o
pao como elemento fundamental no dia-a-dia de cada um de nas &
uma necessidade urgente.

Apostar na qualidade da nossa cultura gastrondmica, na tradigao
que se encontra em cada padaria familiar, no amor a arte de ser
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padem evalomzar nos a nds proprios, & incentlvar a nossa economia
g principalmente a nossa satde.

SendoaAIPAN uma associagao sem fins lucrativos, ndo poderiaabragar
este projecto sem a colaboragdo dos seus parceiros. lemanstramos o
nosso agradecimento a quem connasco partilhou deste sucesso desde
0 1#momento: Puratas, Ferneto, Crown Wheel e Francisco Leite -
Mediago de Seguros, Ld?.

CASSA DI RISPARMI
Privata e Indipena.
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A equipa premlada na categoma Pao da Paz foi a Esnanha a0 apresen-
tar um pao em formato de ramo de oliveira (simbolo da paz segundo
a tradigao mediterranea) no qual cada ingrediente representa uma
parte do mundo.

Portugal venceu o I prémia na categoria da Pega Artistica ao apresen-
tar uma casa t{pica ribatejana feita a partir de massa de pao.



